Wie man ein analoges Hygrometer kalibriert

Kalibriert werden analoge Hygrometer dadurch, indem man sie mit einem
feuchten, nicht mehr tropfenden Handtuch umwickelt. Zeigt das Hygrometer nachj

Stunde nicht 95-98% an, stellt man diesen Wert mittels des kleinen o
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Schraubchens an der Riuckseite des Gerates auf diesen Wert ein, und: '_-??’.f{n{!‘!y} '
Fertig ist die Kalibrierung!

Eine weitere Methode ist komplizierter, aber genauer und kann zusatzlich als "Zweipunkt-
Kalibrierung" eingesetzt werden, oder anstelle der oben beschriebenen Methode.

Fur diese Methode, die sogenannte "Salz-Methode", ist eine exakte und konstante
Raumtemperatur (zwischen 19° und 21°C) unverzichtbar!

Man nehme einen handelstblichen 5-Liter-Eimer und fille soviel Wasser hinein, bis es etwa
einen halben Zentimeter hoch steht. Jetzt muss eine sogenannte "gesattigte Salzlésung”
erzeugt werden. Das bedeutet, man muss soviel Kochsalz in dem Wasser verriuhren, bis sich
kein Salz mehr darin I6st. Wenn es dann einfach auf den Grund fallt, ist die Lésung gesattigt.
Auf den Boden des Eimers stellt man nun ein Trinkglas mit der Offnung nach unten (ein Becher,
eine Tasse oder Ahnliches tut es auch). Das Hygrometer wird nun auf dem nach oben zeigenden
Boden des Trinkglases gelegt. Dann verschliet man den Eimer mit Frischhaltefolie .

Von Anfang an kannst du dir diesen ganzen Aufwand schenken, wenn die Raumtemperatur
nicht zwischen 19° und 21°C liegt, denn das muss sie, damit alles klappt.Innerhalb der nachsten
3-4 Stunden darf sie sich auch nicht verandern. Das ist absolut zwingend!

Dann und NUR dann herrschen nach diesen 3-4 Stunden exakt 75% Luftfeuchtigkeit in dem
Eimer.

Jetzt zeigt die Anzeige des Hygrometers, ob man es kalibrieren muss, oder ob es stimmt. Im
Falle, dass du nachjustieren musst, musst du nun schnell sein, denn nach Abziehen der Folie
vom Eimer hat man nur 10 Sekunden Zeit, die Justierung vorzunehmen. Hat man es innerhalb
dieser kurzen Zeit nicht geschafft, hat sich inzwischen die Luftfeuchtigkeit wieder soweit
verandert, dass die ganze Prozedur von vorne beginnen muss.

3-4 Stunden bei 19°-21°C




